
L’examen professionnel supérieur maître boucher-charcutier / maître bou-
chère-charcutière est un tremplin pour l’avenir de ta carrière professionnelle. 
Tu es en mesure de diriger une entreprise de boucherie-charcuterie selon  
les principes de la gestion d’entreprise et de l’économie de marché, mais 
aussi de l’écologie, ou d’occuper un poste dirigeant dans une grande entre-
prise de boucherie.

Dans la formation en emploi tu élargis tes compétences méthodologiques, 
techniques et sociales. Après un cours préparatoire tu élabores un business-
plan pour ton entreprise et termines par un examen. Pour l’examen profes-
sionnel supérieur maître boucher-charcutier/maître bouchère-charcutière  
il faut compter un investissement d’environ 7000 francs. Tu peux demander 
une aide financière auprès de la Fondation Hermann Herzer, de la Conféde-
ration, de l’ASPB Association suisse du personnel de la boucherie, de l’As-
surance des métiers Suisse et de l’Union Professionnelle Suisse de la Viande 
UPSV. Et tu peux aussi t’adresser à ton employeur.

Conditions : 
 •    Connaissances approfondies du secteur de la viande
 •    Disposer de bonnes compétences sociales
  •    Qualités de leadership
  •    Disposition à prendre des responsabilités
  •    Forte volonté d’engagement
 •    Au moment de l’examen avoir au moins 2 ans d’expérience profession-

nelle depuis la réussite à l’examen professionnel chef/cheffe d’exploitation 
économie carnée ou un diplôme équivalent

 •    Avoir terminé les modules de la formation de Spécialiste en gestion  
de PME proposés par l’IFCAM, ou un diplôme équivalent

  •    Autorisation à passer l’examen conformément à l’ordonnance féd.  
sur les examens

Durée : 1 année 

AS-TU TERMINÉ AVEC SUCCÈS L’EXAMEN PRO-

FESSIONNEL DE CHEF/CHEFFE D’EXPLOITATION ÉCO-

NOMIE CARNÉE ? SOUHAITES-TU T’ENGAGER DANS  

UN POSTE DE CADRE OU REPRENDRE UNE ENTREPRISE 

DÉJÀ EXISTANTE ? DANS CE CAS L’EXAMEN PRO-

FESSIONNEL SUPÉRIEUR MAÎTRE BOUCHER-CHARCU-

TIER / MAÎTRE BOUCHÈRE-CHARCUTIÈRE POURRAIT  

T’INTÉRESSER.

MAÎTRE BOUCHER-CHARCUTIER / 
MAÎTRE BOUCHÈRE-CHARCUTIÈRE EPS

Avons-nous éveillé ton intérêt ?  
Tu pourras en savoir plus sous SWISSMEATPEOPLE.CH


